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Composicion de las cervezas alemanas y francesas.—Mr. E. Monnier ha sujetado
4 an4lisis quimicas muy cuidadosaé las 't:ervezas francesas y extranjeras que se con-
sumen en Paris.—Segun su composicion guimica, Mr. Monnier divide 4 las cer-
vezas en dos clases: las amargas y las azucaradas. Las primeras provienen de
Inglaterra y de Bélgica, y las segundas de Austria y Alemania. Aquellas tienen
poca densidad y dejan poco residuo despues de Ia evapora.cxon, son, pues, poce
nutritivas. Las cervezas alemanas, al contrario, est4n muy cargadas de produc-
tos alimenticios. No es raro encontrar en ellas setenta y cinco gramos por litro
de dextring y glucosa.

Cuando la destrina y la glucosa han sido obtenidas por la accion de la diastasa
sobre el almidon, la cerveza.que las contiene no produce efecto nocive alguno so-
bre la economia. Por desgracia para preparar las cervezas en Alemania se em-
plea siempre ¢l producto de la accion del 4cido sulfdrico sobre la fécula 6 el al-
midon: entonces la cerveza es de dificil digestion y puede ocasionar hasta enfer-
medades.

Mr. Monnier ha publicado, yn cuadro.de la eomposigion quimica de ]a, cerveza
de Francia (Departamentos:del, Norte); de Inglaterra (pale alg), de Mumch de

" Viena, de Amsterdan y de Paris (lamada de Hstrasburgo). De estas anslisis re-

sulta, en conclusion, que las cervezas inglesas y francesas, quiere decir las cerve-
zas amargas, tienen de menos cerca de la mitad de dextrina y de glucosa respecto
de las de Alemania G sean las cervezas dulces, :

Nueva faente de acido citrico.—El profesor Silvestri, de la Universidad de Ca~
tania, ha descubierto una gran cantidad de 4cido citrico en el fruto.del Cypho-
mandra betacia, de la familia de las Solaneas.—Esta planta que se encuentra por
do quiera en los jardines de Sicilia es originaria de México, y tambien es.muy
comun en el Perfi y en otrog varios puntos de la América del Sur.—En el Pert
ge la llama Tomate de la Paz; es un arbusto que llega 4 tener cuatro metros de
altura.—Mr. Silvestri ha hallado en el fruto ya dicho, de uno 4 uno y medio por
ciento de 4cido citrico. El tomate europeo contiene asimismo 4cido citrico aun-
que en menor proporcion. L '

(Arregladas-para la “Gaceta Médica” par J. M. Redrigues.)




