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REVISTA EXTRANJERA.

O

Estudio sobre las conservas de hortalizas, reverdecidas por el sulfato de cobre,
por el Dr. V. Galippe.

El eminente Mr. Pasteur en una de las ultimas sesiones de la Acade-
mia de CGiencias, hizo presente que habia encontrado en los guisantes
conservados y en las habas cantidades notables de cobre, expresando el -
temor que le inspiraba la presencia de este metal en los alimentos.

En nuestros anteriores trabajos, que no podemos reproducir en detal,
habiamos demostrado por experiencias y- observaciones clinicas que no
podian considerarse las sales de cobre como verdaderos venenos, por-
que en altas dosis producen el vomito violento, y 4 ddsis sucesivas que
no lo provocan, no parecen ejercer ninguna accion aparente sobre la
salud.

Para saber cudles eran las proporciones que podian contener las con-
servas de legumbres, hemos reunido doce mareas de fabricas diferentes:
las cajas * estaban intactas. Despues de haberlas abierto echamos el con-
tenido sobre un lienzo muy limpio y lavado 4nies por -varias veces
con agua destilada, de modo que dajara pasar el liquido reteniendo los
guisantes: la cdpsula en que se recogio este liquido era nueva. Segun
se nos dijo, el liquido se compone de agua, azticar y sal marina, cuyas
proporciones varia cada fabricante. _

A medida que vacidbamos las cajas ficilmente pudimos ver que la co-
lor de los guisantes era diversa entre si; unos eran el verde que se aleja-
ba del estado natural por su brillo y vivacidad; otros se acercabhan mas
a aquel, y en algunos la ilusion era completa; en fin, otros estaban apé-
nas tefiidos y tenian un eolor amarilloso desagradable.

Teniamos alli tres tipos de diferentes fabricaciones; unos muy tefidos,
otros de un color normal, y los altimos apénas tefidos.

Debemos aiadir que estos guisantes tenian absolutamente el mismo
olor que cuando acababan de cosecharse.

Escurridos los gnisantes tanto como era posible, pero toda\na impreg-
nados de liquido, pesaron 3565 gramos. Para obtener una média de la
fabricacion de Paris, mezclamos con cuanta exactitud se pudo las mues-
tras de estas diversas fabricas, y tomamos el duodécimo que es igual en
nameros redondos 4 298 gramos, siendo. la diferencia reparlida entre
todas las doce muestras, de 11 gramos.

* Medias latas de comercio.
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El liquido, que sufrié alguna pérdida, representaba en voltimen 1350
centimetros cibicos con el peso de 1380 gramos, cuya duodécima parie
es igual 4 115 gramos. ‘ : :

A. Esta primera porcion se traté por el procedimiento clasico * y la do-
sificacion del cobre se hizo por medio del galvanismo.

La cantidad de cobre mefalico que se enconiré es de 0,016 (16 mili-
gramos) que corresponden 4 0 gr. 063,094 de sulfato de cobre cristali-
zado (0 gr. 063 miligramos.)

B. Es sabido que cuando deben acomodarse pequefios guisantes con
judl’és verdes 4 la inglesa, esto es, reverdecidas con el sulfato de cobre,
se acostumbra despues de haber arrojado el liquido, en el cual se bafian
las conservas, pasarlas al agua hirviendo, para prepararlas despues.

A fin de acercarnos en lo posible 4 estas condiciones de practica, pro-
yeclamos sobre la segunda toma de guisantes verdes 200 centimetros
ctibicos de agua hirviendo, y despues de haberla dejado escurrir, los he-
mos tratado como se ha dicho antes.

Contra lo que esperabamos hemos hallado una cantidad de cobre poco
diversa de la que 4ntes habiamos dosificado; & saber, 0 gr. 015 mili-
gramos de cobre metalico, que corresponde & 0 gr. 050 miligramos de
sulfato de cobre cristalizado. . :

~Si la combinacion de la sal de cobre era tan poco soluble, no debia-
mos de encontrar sino poco metal en el liquido de las cajas de las con-
servas. Para mayor seguridad, tomamos 115 gramos de este liquido, y
despues de los tratamientos. sucesivos, nos di6 el analisis metalico 0 gr.
0015, correspondiente 4 0 gr. 0059 de sulfato de cobre eristalizado.

Como se ve, esta cantidad es muy pequeiia.

éQué conclusiones podemos sacar de-estas cifras que nos da el anali-
sis? ;Debemos considerar la proporcion de 0 gr. 016 miligramos por
cada medio bote de conserva como una cantidad maxima? No; supuesto
que no es mas que la média. Una dosificacion .operada en un bote de
conservas tomado al acaso en la.tienda de un vendedor de comestibles
nos ha dado 0 gr. 018 miligramos de cobre metélico, correspondiente
4 0 gr. 0070 miligramos de sulfato de cobre cristalizado, siendo de ad-
vertir que el liquido ambiente se habia analizado 4 la vez.

Medio bote de conserva basta generalmente para cuatro personas; de

* Destruccion de la materia organica por el -calor solo; tratamiento del carbon por el agua acidulada
por el acido azodtice; caleinacion hasta la desaparicion completa del carbon; tratamiento de las aguas del
lavado por el hidrégeno sulfurado; trasformacion del sulfuro en sulfato ¥ dosificacion por la pila. Tal es
en restimen el procedimiento que hemos empleado.
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manera, que dividiendo entre s{-0 gr. 0059 milfgramos de un compues-
to de cobre, toca 4 cada uno un poco mas de 0 gr. 0014 miligramos,
cantidad sumamente corta; y yo no creo que con razon pueda sostener
alguno que aun cuando fuera de sulfato de cobre pueda ser dafoso. Ade-
mas, el Instituto ha premiado altimamente un trabajo que los Sres. Lho-
te y Bergeron sostienen que las sales de cobre no son venenosas en dosis
corlas. .

Teniendo, no obstante, en cuenta la prevencion tan fuelte €Oomo Poco
justificada que existe contra las sales de cobre, se coneibe cudnto se au-
menta esta prevencion al solo anuncio de «sulfato de cobre.»

Pacil nos sera demostrar que en las lenumbres conservadas no existe
ya el sulfato de cobre con los caractéres que le son.propios.

Hemos demostrado eu efecto, que el sulfato de cobre en solucion 4 do-
sis muy pequefias comunicaba 4 los liquidos un sabor tan desagradable
como duradero, capaz de provocar niuseas, que en nada se parece al
caso actual. Aqui hay una combinacion que todavia no ha definido la
cieneia, pero. que no tiene ninguno de los caractéres del sulfato de cobre:
no tiene sabor desagradable, y tiene una solubilidad muy débil; tenemos,
en una palabra, un cuerpo inerte. -8i fuera en efecto soluble, hallaria-
mos en las cajas una cantidad mayor de cobre en el liquido de las con-
servas, porque dntes de soldarse se les somete 4 una temperatura supe-
rior 4 100 grados del centigrado bajo una presion considerable.

Si 4un no se ha determinado la naturaleza de esta eombinacion, se .co-
nocen 4 lo ménos.las condiciones en que se opera. Para que se produz-
ca es preciso que las legumbres sean arrojadas, por decirlo asi, vivas
en la mezcla destinada a. conservarles. su tinte natural, Una variacion
brusca de temperatura, y una tempestad pueden oponerse 4 la fijacion de
la materia colorante. Puede decirse,. sin que parezca una paradoja, que
los pequerios guisantes reverdecidos llevan consigo en cierta manera la
garantia de su buena ealidad. : :

Pruebas dun mas palpitantes pueden afiadirse & éstos argumentos. He-
mos hecho un uso cuolidiano por el espacio de diez dias de estas con-
servas que eentenian cobre, sin que nos haya sobrevenido ningun acei-
dente, ni 4 nosotros ni 4 los que nos han imitado, y podriamos citar el
nombre de sabios distinguidos que han hecho un us'ofprolongado,'y con-
tindan haciéndolo de estas conservas impunemente.

-.En las fibricas de conservas, cuando un bote estd mal soldado, se dis-
tribuye 4 los obreros, y esto se verifica muchas veces en el dia; de ma-
nera que durante dos meses ha habido obreros que han comido conser-
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vas casi exclusivamente en todas sus comidas'sin inconveniente alguno.

Entre las personas que temen el cobre: ;hay una sola que no haya co-
mido estas conservas & sabiendas 6 creyendo comerlas frescas‘? y se ha
registrado jamas el mas ligero accidenle? .

Cuando se observa el estado floreciente de la industria de las conser-
vas, el namero prodigioso de botes que se consumen en Francia y'se ex-
portan al mundo entero, la razon se resiste 4 aceptar que estos alimen-
tos tengan alguna accion nociva, la cual ciertamente no habna escapado
4 la observacion de los-interesados. :

De todo lo que precede, asi como de los trabajos que hace algunos
afios se estin emprendiendo en Francia y en el extlanJero, coneluimos
que las conservas de legumbres no contienen sino una débil cantidad dé
cobre incapaz de perjudicar 4 la salud publica. -

(Gazette Medieale de Paris.)

CRONICA MEDICA.
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"LAS CIENCIAS Y LAS ARTES ENTRE LOS ANTIGUOS ASIRIOS.—cEl
altimo numero del Diario Americano de Farmacia dice: que de la libre-
ria ‘del Rey de Asiria Sardanapalo (descub1e1 ta por nuestro compalriota
Mr. Layard, en Ninive), aparece que los asirios, hace 3000 afios, tenian
un sistema de pesos y medidas casi {an metédico como el actual siste-
ma métrico francés: todas las umdades de superficie, volamen y peso
se derivaban de una sola unidad linear.” La base del sistema era el codo
(igual & 20°67 de nuestra pulgada). El codo multiplicado por 360 daba
‘el estadio, medida para las grandes distancias. La unidad fundamental
de la superficie era el pié cuadrado (pié igual a tres quintos del codo).
El pié ctbico constituia e/ meiraia (fanega) que con sus subdivisiones
era el modelo de todas las medidas de capacidad. Un metrata de agua
era el talento, unidad de todas las medidas de peso. La dieziseisava
parte del métrata daba Ia mina, y esta “dividida oo sesenta partes, la
dracma. 'El peso del metrata era casi 70 pesos de 4 diez y seis onzas,
la mina 18°70 onzas, yla’ dracma cerca de 159 granos ElL sistema sexa-
gesimal, que parece haberse usado en todos estos calculos, combina las
ventajas de los sistemas decimal y duodecimal.»

Janes Bars. (Liverpool.)
(The Lancet,)



